





,,
K
‘w-

- Ny

.
«
.
-

N

&
\

«
~

\

-

’I'b-v,
. i-
/I~/g &’

\.
e i o -

.JORDB/ER

Jordbaer er uden tvivl et af de mest
velsmagende baer der findes. Jeg er helt vild
med jordbeer, og bruger dem bade i friske
salater, kolde cocktails, sgde desserter og
syrlige dressinger.




gave og sarligt h
de bare er ekstra

e selv at dyrk.\lulurt haven, sa
‘ Qct kan blive et lille haveprOJekt iar?
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ARTER

V/
Endelig er erter igen i seeson. Zrter er fo
mig smagen af sommer, og jeg spiser de
bade som de er, og i forskellige retter. Min
favorit er en let salat med friske rter,
jordbeer, syltet fennikel og peber.




Selvom kre
sé er jeg helt vild med d
serverer mine krebs kogte, og
grillede citroner, dildmayonnais
hjemmebagt grydebrgd.
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Clean Gree
Smoothie

Feel Goo
Smoothi
Pineapple, Bee!
Aloe Vera & Gi
At No adifives. Nof fre

Kiwi, Spinach,
Apple & Vinegar
Hratural. No additives. Not from

holder af. Hvad end
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everdure
by

eston blumenthal
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1. ISKOLDE DRIKKEVARER BI4 kgletaske fra Cam Cam 239,- (Lovely Mine). 2. FRUGT OG GR@NT PA
FLASKE Smoothies fra Froosh 20,- (Fgtex). 3. LIDT BLADT TIL NAKKEN Rosa pude med naturfyld 399,-
(Mgbler.dk). 4. DRIK SOM EN DRONNING Lysergde vinglas i tyk plastik 43,- (Barlife). 5. GRILL MED STIL
Khaki CUBE kulgrill 1199,- (Bolighuset Werenberg).

- Onskeliste
3 ~til picnic i haven
Der er intet som en dejlig picnic med dem man

haven, opstar der bare en helt serlig stemning, nar teeppet

(0rEAUX BOURGUIGNOS

Louis Japor

PO b i

du tager pa udflugt eller bare en tur om i

foldes ud péa graesset.
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6. SAESON FOR ROSE Maison Louis Jadot, Coteaux Bourguignons Ros¢, Bourgogne 2020 179,- (Kjeer &
Sommerfeldt). 7. TID TIL MUSIK Tradlgs sandfarvet hgjtaler 299,- (Design Fund). 8. TR@FLER TIL ALLE
Sprade trgffelchips til ganen 20,- (Lggismose). 9 ALDRIG UDEN SALT OG PEBER Lille kveernsaet i Shell Pink
359,- (Le Creuset).


http://xn--mbler-vua.dk/






https://www.gadtoft.dk/klassisk-pizzadej
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https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/surdej






https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/surdej



https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/surdej



https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/surdej



https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/surdej







Disaronno Mule
med mynte

2 cocktails | 5 minutter

Disaronno Mule
10 cl Disaronno
5 cl friskpresset limejuice

Du skal ogsa bruge
Knust is
1 flaske Seventeen Ginger Beer (200 ml)
Friske staengler af mynte

Fyld to hgje cocktailglas med knust is, og kom
Disaronno og friskpresset limesaft heri. Haeld
Ginger Beer til glassets kant, og top med
staengler af frisk mynte.



https://myhomebar.dk/vare/the-godfather/
https://myhomebar.dk/vare/organic-and-stormy/

Klassisk Select
Spritz

2 cocktails | 10 minutter

Klassisk Select Spritz
12 cl Select
18 cl Gancia Prosecco
6 cl danskvand

Du skal ogsa bruge
Isterninger
2 skiver gkologisk appelsin

Fyld isterninger i afkglede vinglas, og kom
Select heri. Heeld prosecco og danskvand til
glassets kant, og top med garnish af en skive
gkologisk appelsin.



https://myhomebar.dk/vare/select-aperitivo/
https://myhomebar.dk/vare/select-aperitivo/
https://myhomebar.dk/vare/select-spritz/
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Orange
Whiskey Sour

2 cocktails | 20 minutter

Orange Whiskey Sour
8 cl The Busker Triple Cask Smooth
2 cl Select
5 cl friskpresset citronsaft
4 cl hjemmelavet appelsinsirup
3 cl gkologiske aeggehvider

Du skal ogsa bruge
Isterninger
2 skiver tgrret appelsin

Kom whiskey, Select, friskpresset citronsaft,
sukkersirup og seggehvider i en shaker, og ryst
hardt i 20 sekunder. Tilsat isterninger i shakeren,
og ryst i yderligere 20 sekunder. Fine strain
cocktailen i afkglede cocktailglas, og top med
garnish af terrede appelsinskiver.



https://myhomebar.dk/vare/the-busker-triple-cask-triple-smooth/
https://myhomebar.dk/vare/select-aperitivo/
https://myhomebar.dk/vare/select-aperitivo/

Spicy Margarita
med ananas

2 cocktails | 10 minutter

Spicy Margarita med ananas
3 cl Triple Sec
2 cl Select
8 cl tequila
3 cl sukkersirup
3 cl friskpresset limesaft
6 cl ananasjuice

Du skal ogsa bruge
Knust is
Tajin eller flagesalt til glassets kant
2 skiver gkologisk lime
2 skiver frisk jalapefio

Kom Triple Sec, Select, tequila, sukkersirup,
friskpresset limejuice og ananasjuice i en shaker med
is, og ryst hardt i 20 sekunder. Kom limesaft pa to
cocktailglas, og vend kanten i Tajin eller flagesalt. Fyld
glassene med knust is, og strain cocktailen over dem.
Top med lime og frisk jalapefo i skiver.



https://myhomebar.dk/vare/select-aperitivo/

Sangria med
Disaronno

1,5L | 10 minutter + 2 timer pa kel

Sommer sangria med Disaronno
1 flaske radvin (750 ml)
5 dl friskpresset appelsinjuice
1 dl Disaronno
1 dl Select
2 gkologiske appelsiner i skiver
1 gkologisk &ble i skiver
2 stenger kanel

Du skal ogsa bruge
Knust is
7Up eller Sprite
@kologiske appelsinskiver
Friske steengler af mynte

Kom radvin, friskpresset appelsinjuice, Disaronno,
Select, frugt og kanelsteenger i en glaskande, og
stil det pa kel i minimum 2 timer, gerne laengere.
Fyld vinglas med knust is, og kom % sangria heri.
Haeld 7Up til glassets kant, og top med garnish af
appelsin og frisk mynte.



https://myhomebar.dk/vare/the-godfather/
https://myhomebar.dk/vare/select-aperitivo/
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BOTANICALLY
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Mix with premium Gin or Vodka for
arefreshing and aromatic drink


https://fentimansdanmark.dk/mixers500/#ingredients1650290776265386698






https://fentimansdanmark.dk/mixers500/#ingredients16502907761169204321
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°INK GRAPEFRUIT
NIC WATE

“/%ED CRAPEFRUIT AND QUININE

h Gin or Vodka for 2



https://fentimansdanmark.dk/mixers500/#ingredients1650290776265386698




Lemonade med
mynte og hindbaer

2 cocktails | 10 minutter

Lemonade
8 cl vodka
4 cl sukkersirup
3 cl friskpresset limesaft
6 friske hindbaer

Du skal ogsa bruge
Isterninger
1 flaske Pink Rhubarb Tonic Water
Garnish af mynte og hindbaer

Kom vodka, sukkersirup, friskpresset limesaft og
hindbaer i en shaker, og muddle godt sa hindbaerrene
bliver most. Fyld et glas med isterninger, og fine strain
hindbaercocktailen over to cocktailglas. Top med Pink

Rhubarb Tonic Water fra Fentimans og pynt med mynte
og friske hindbeer.

Herefter er cocktailen klar til servering.



https://fentimansdanmark.dk/mixers500/#ingredients1650290776806889145
https://fentimansdanmark.dk/mixers500/#ingredients1650290776806889145
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