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https://marialottes.dk/blinis-med-stenbiderrogn/






https://macbay.dk/758364
https://www.helsam.dk/mad-drikke/kolonial/tahin/choko-hasselnoeddecreme-stevia?id=15263
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https://www.helsam.dk/mad-drikke/kolonial/tahin/hindbaermarmelade-sweet-jam?id=27765
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https://www.helsam.dk/mad-drikke/sukker-og-soedemidler/sirup/sirup-fiberholdig?id=25376

FINNISK RYE GIN UNITED WITH
BERRIES, RNUBARS AND TRUE EQUALITY

E KYRO PINK GIN |
500 WY

BOROLI

1. PINK COCKTAIL PLEASE Pink gin fra Kyro 269,- (My Home Bar). 2. TRA TIL SALATEN Shai salatbestik

itrae 159,- (Royal Design). 3. EN KANDE OM DAGEN Olive Green swirl kande 2 L 570,- (Anna Von Lipa). 4.

BES@G FRA SOMMER En stor i salget blomsterbuket med lysergde nuancer 325,- (Flowr). 5. EN R@D VIN
TIL ROSA LAM Italiensk Barolo til paskebordets rosa lammesteg argang 2016 250,- (Gallovini).

'Must haves'
til arets paskebord

Igen ma vi endelig samles som vi plejer. Derfor er der
heller ikke noget jeg glaeder mig mere til end at invitere
venner og familie til en vaskeaegte paskefrokost
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Nicotas vané

8

6. OLIVENGR@N DR@M Lyon rgdvinsglas i olivengren 210,- (Anna Von Lipa). 7. GOURMET TIL MADEN
En saltblanding fra Nicolas Vahé 70,- (Helsebiksen). 8. KONGELIGE PASKEZG Lilla piskezg med krokus fra
Royal Copenhagen 370,- (Luxo Living). 9. SHAKEN NOT STIRRED Delikat sirup med smag af rosmarin 75,-
(Boom Boom). 10. SOVS SKAL DER TIL Kobbergryde til lammesaucen 470,- (Hjem).
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https://macbay.dk/758364

Sode sager

Der er sa mange hyggelige traditioner i
pasketiden. Selv nyder jeg altid godt af de
mange helligdage med bade hjemmebag,
paskefrokoster og en masse familiebesog.
I denne artikel har jeg i samarbejde med
Dr. Oetker sammensat 4 skonne desserter,

som alle passer helt perfekt til pasken.
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https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/gelatine/oekologisk-husblas
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/taylor-colledge-oekologisk-vanilje/organic-vanilla-paste
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-vaniljeekstrakt
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-vaniljeekstrakt
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-vaniljeekstrakt



https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-vaniljeekstrakt
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-vaniljeekstrakt
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-vaniljeekstrakt
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/oekologisk-bagepulver
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/oekologisk-bagepulver
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/oekologisk-bagepulver






https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/oekologisk-bagepulver
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/oekologisk-bagepulver
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/oekologisk-bagepulver
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/taylor-colledge-oekologisk-vanilje/organic-vanilla-paste
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/dekoration/produktsortiment/frosting/Base-for-Buttercream
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-citronekstrakt
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-citronekstrakt
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/ekstrakt-og-aroma/naturlig-citronekstrakt



https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/haevemidler/oekologisk-bagepulver
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/alt-til-bagning/bageingredienser/noedder-og-mandler/hakkede-mandler
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/dekoration/produktsortiment/frosting/Base-for-Buttercream
https://www.oetker.dk/dk-da/vores-produkter/dekoration/konditorfarver-og-gelefarver/concentrated-orange-colour
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Goma salat med
broccolini

4 salater | 45 minutter

600 g kylling i tern
1 spsk. hvidlagspulver
Salt og friskkveernet peber
Sesamolie

3 dl havreris
4 handfulde snittet redkal
4 dl blancherede edamamebgnner
200 g blancheret broccolini
2 gulergdder i strimler
4 handfulde chilinedder
Gomadressing

Vend kylling i hvidlggspulver, salt og peber, og
steg det i sesamolie pa en middelvarm pande.
Det tager 6-8 minutter.

Kog havreris efter anvisning pa pakken, og
lad dem kgle af. Vend de afkelede havreris i redkal,
edamamebegnner, broccolini og gulerod, og top med,
ristede chilingdder, kyllingetern og gomadressing.




Vegansk regnbuesalat
med sode kartofler

4 salater | 45 minutter

400 g sgde kartofler
1 revet fed hvidlag
Salt og friskkvaernet peber
Olivenolie

3 dl havreris
1 grofthakket romainesalat
2 kogte majskolber
2 avocadoer i tern
1 redlegg i tern
1 handfuld cherrytomater

Skreel sgde kartofler og skaer dem i mundrette
bidder. Vend dem i hvidlag, salt, friskkveernet peber og
olivenolie, og bag dem pa 200°C varmluft i 25 minutter.

Kog havreris efter anvisning pa pakken, og lad dem
kale af. Vend de afkglede havreris i romainesalat,
kartoffeltern, majs, avocado, redlgg og cherrytomater.













Paskeaseg med
rom og nodder

3 paskeaeg | 25 minutter

150 g marcipan
2 tsk. romessens
45 g blgd nougat

115 g merk chokolade 82%
30 g hvid chokolade
20 g hakkede mandler

Kom marcipan i en skal, og alt det
sammen med romessens. Del marcipan
i tre dele, og laeg et stykker nougat af 15 g
i midten. Form marcipanen til paskeaeg,
og overtreek dem med mgrk chokolade.
Top til slut med hvid chokolade, og hak-
kede mandler. Lad chokoladen pa paske-
aggene starkne helt pa kekkenbordet
inden de serveres.







Basil Spring

2 cocktails | 10 minutter

10 cl Gin Mare
20 friske basilikumsblade
3 cl friskpresset citronsaft
4 cl sukkersirup
4 cl gkologiske seggehvider

Isterninger
Spiselige blomster

Kom gin, basilikumsblade, citronsaft
og sukkersirup i en shaker, og muddle sa
basilikummen afgiver smag og farve.
Kom aeggehvider i shakeren, og ryst hardt
i 20 sekunder. Fyld nu is i shakeren, og
ryst hardt i yderligere 20 sekunder.
Fine strain cocktailen over to afkglede
champagneskale, og pynt med spiselige
blomster.



https://myhomebar.dk/vare/ginmare-gaveaeske/



https://myhomebar.dk/vare/disaronno/
https://myhomebar.dk/vare/tia-maria-kaffelikoer/
https://myhomebar.dk/vare/espresso-martini/



https://myhomebar.dk/vare/jura-12-gaveaske/
https://myhomebar.dk/vare/select-aperitivo/

ANNONCI



https://myhomebar.dk/vare/ginmare-gaveaeske/
https://myhomebar.dk/vare/ginmare-gaveaeske/



https://myhomebar.dk/vare/ginmare-gaveaeske/



https://www.instagram.com/gadtoft/
https://www.instagram.com/gadtoft/
https://www.instagram.com/gadtoft/
https://www.instagram.com/gadtoft/
https://www.instagram.com/gadtoft/

